SEMAINE DU 2 AU 6 JANVIER

SEMAINE DU 9 AU 13 JANVIER
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SEMAINE DU 6 AU 10 FEVRIER
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NB : La présence ou la quantité de Viande Poisson ou Euf au
Diner est a adapter en fonction de I'Age de I'Enfant

Menus établis sous réserve des contraintes d'apgionnement.
Viande bovine de boeuf frangaise certifiée V.B.F.

Menus conformes a I'équilibre nutritionnel et aux recommandations du GEMRCN

contrdlé par le cabinet DELAYAT-RICHARD
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